T

"



MILLE FEUILLES DE BAR AQUANARIA FERMENTE MARINE
au koji et jus de figue, oignon confit a 'orange et a 'ail noir
16,00 £

COQUILLES SAINT-JACQUES DELICATEMENT BRAISEES AU JOSPER,
fond fonce, truffe et eponge phycoide

18,00 €

METEORITE DE POULPE A LA CREME DE POMMES DE TERRE,
sauce chili sucree et barbe & papa salé

20,00 €

LINGOTS DE FOIE DE MER AGQUANARIA,
abricot et brioche

14,00 €

TARTARE DE THON ROUGE BALFEGO,
chocolat rose Ruby et huile d'olive extra vierge solide de Fuerteventura
19,00 €

CROQUETTES DDAGNEAU ET DE CAMOMILLE,
créme de fromage de chévre, herbes aromatiques et gel de carotte
12,00 £

TARTARE DE PORC IBERIQUE A BASSE TEMPERATURE,
rmini brioche grillee et mayonnaise a l'oignon rouge
16,00 €

CRACKER AVEC DU JAMBON IBERIQUE PATA NEGRA,
eau de tumaca et voiles d'anchois de Cantabrie

14,00 £

PAIN ARTISANAL A BASE DE MASSE MERE
avec sauce mayonnalse au safran, sauce mayonnaise a la spiruline,

huile et sel de Fuerteventura
3,00&

TVA NON-COMPRISE



RISOTTO CARNAROLI,
crevettes de Fuerteventura, thon rouge rihaakuru et yuzu
1800 £

RISOTTO CARNAROLI,
sauce de porc ibérigue yakitori, pois frais et olives déshydratees
1800 £

SPAGHETTIS MAISON AU DEMI DE MER,
crevettes maringes au jus de figue, pain brioché croustillant,

anchois cantabrigues, fromage stracciatella et vuzu
1900 £

PRESA IBERIQUE CUITE A BASSE TEMPERATURE ET MARQUEE DE JOSPER,
fond de betterave, voile de fenouil braise et d'anchois

28,00 €

CAILLE WELLINGTON A POINTE ROSE,
fond sombre et pak choi
28,00 €

FILET DE TAUREAU GRILLE,
chou fermenté et cépes frais
32,00 €

BAR AQUANARIA AU JOSPER,
legumes fermenteés au kojp et fumes
28,00 €

SERIOLE MELANGEE AU VIN ROUGE DE TENERIFE,
bottarga, sauce bernoise et essence de céler
3200 €

LINGOT DE CHOCOLAT ROSE RUBY,
fourrée a la créeme de mascarpone,

sauce aux fruits de la passion, huile d'olive solide et or 24K
700 €

TARTE YUZU ET MERINGUE
700 €

POLVITO, EPONGE DE CACAO,
meringue et creme glacee maison

900 €

TVA NON-COMERISE



